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Persbericht
Kempisch Heideschaap op Slow Food beurs in Italië
De gerookte hammen en worstjes van het Kempische Heideschaap vallen goed in de smaak bij de Italiaanse bezoekers van de Salone del Gusto, de tweejaarlijkse internationale Slow Food beurs. Deze beurs vindt plaats van 21 – 25 oktober in Turijn. De schaapskuddes uit Heeze en Goirle zijn hier vertegenwoordigd om hun producten onder de aandacht te brengen van het internationale publiek. Brabanders die deze producten willen proeven kunnen gelukkig ook dichterbij huis terecht. 

Italianen staan bekend als liefhebbers van goed eten. Niet voor niets is in Italië de Slow Food beweging ontstaan die aandacht vraagt voor het genieten van goed eten, geproduceerd op een eerlijke en natuurlijke manier, als tegenhanger van de groeiende fast food trend. Op de tweejaarlijkse Salone del Gusto in Turijn, de bakermat van Slow Food, laten producenten uit heel de wereld, maar vooral uit de regio, hun producten proeven aan de bezoekers. Dit jaar vindt de beurs plaats in 4 grote hallen waarvan 1 internationale hal. Daar staat de stand van het Kempische Heideschaap naast andere Nederlandse stands zoals die van de Oosterschelde Kreeft, de Goudse Oplegkaas en de Limburgse stroop. 

‘We staan hier natuurlijk niet alleen om producten te verkopen’ volgens Anneke Groenveld van de Stichting het Kempische Heideschaap in Heeze. ‘We staan hier vooral om te horen wat men van onze producten vindt en om ervaringen uit te wisselen met andere producenten. De Italianen zijn erg geïnteresseerd in het verhaal achter het Kempen Lam. We vertellen dat de lammeren op heideterreinen in Brabant gehouden worden en hebben een mand met heideplanten meegenomen om te laten zien hoe de planten eruit zien en hoe ze ruiken. De Italianen proeven dit kruidige van de heide echt in het vlees. Ze zijn vooral gek op onze gerookte hammen maar ook de worstjes worden goed verkocht’.
Het Kempische Heideschaap is in januari 2009 door de Slow Food Foundation for Biodiversity erkend als Slow Food Presidium. ‘Deze erkenning houdt in dat we ons inzetten voor het weer op de kaart zetten van een ras dat met uitsterven bedreigd wordt. Zo werken we aan behoud van biodiversiteit. In de geest van Slow Food doen we dit door het heerlijke lamsvlees onder de aandacht te brengen onder het merk Kempen Lam. Wanneer meer mensen dit lamsvlees eten kunnen de herders weer meer dieren houden’. 

Gelukkig hoeven we niet helemaal naar Turijn om lamsvlees van Kempen Lam te kopen. In Brabant kan men terecht bij Slagerij van Hooff in Heeze, Biologische Slagerij van Ginhoven in Tilburg en Boerderij ’t Schop in Hilvarenbeek. Het is wel belangrijk dat men er rekening mee houdt dat Kempen Lam niet het hele jaar verkrijgbaar is. ‘Onze lammeren krijgen rustig de tijd om te groeien. In de natuurgebieden waar ze gehouden worden bewegen ze veel en groeien daarom langzamer dan andere lammeren. Het lamsvlees is daarom pas vanaf ongeveer oktober verkrijgbaar’. Kijk voor meer informatie over Kempen Lam en verkoopadressen op www.kempenlam.com.
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Voor meer informatie: Anneke Groenveld (06 – 249 367 80, Stichting het Kempische Heideschaap) of Marjon Krol (06 - 533 63 937; coördinator Presidium het Kempische Heideschaap) en www.kempenlam.com
